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   * 6000 kg ürün �şleme kapas�tes�; en yüksek vakum değer� ver�ml�l�ğ�, ver�ml� soğutma suyu (18-20 C) ve 24 saat çalışma esasına göre hesaplanmıştır.
    Kurulum bölges�ne ve çalışma saatler�ne göre değ�şkenl�k göstereb�l�r. Tüket�m değerler� MACLINE-ECO model�ne göre ver�lm�şt�r.

6000
YÜKSEK KAPASİTE

DÜŞÜK YATIRIM MALİYETİ

kg/gü
n*

DÜŞÜK ELEKTRİK TÜKETİMİ

17kw/h

150

BUHAR TÜKETİMİ

kg/h

DÜŞÜK SU TÜKETİMİ

400lt/h



YIKAMA HAVUZU

200 LT SU TANKI
MODÜLER PVC KONVEYÖR
YIKAMA İÇİN ENTEGRE POMPA
1.1 KW ELEKTRİK GÜCÜ

ÖN ISITMA TANKI

400 LT HACİM
BUHAR CEKETLİ
DAHİLİ KARIŞTIRMA MİKSERİ
0.55 KW ELEKTRİK GÜCÜ
KOMPLE PASLANMAZ ÇELİK

TURBO ÇIKARICI

500 KG/H KAPASİTE
DAHİLİ KABUK ÇIKARICI HELEZON
KOLAY DEĞİŞEBİLİR ELEK SİSTEMİ
7.5 KW ELEKTRİK GÜCÜ

VAKUMLU PİŞİRME KAZANI

800 LT HACİM/400 LT NİHAİ ÜRÜN
BUHAR CEKETLİ ISITMA SİSTEMİ
VERİMLİ YOĞUŞMA ÜNİTESİ
9 KW ELEKTRİK GÜCÜ

PASTÖRİZATÖR

200 KG/H ISITMA KAPASİTESİ
YAPIŞMAZ İÇ CEKET SİSTEMİ
ISITMA-SOĞUTMAYA UYGUN
0.55 KW ELEKTRİK GÜCÜ

DOLUM ÜNİTESİ

100-900 GR ARASI AYARLANABİLİR
YARI OTOMATİK SİSTEM
SICAK VE SOĞUK DOLUM İÇİN UYGUN

KAVANOZ KAPATMA (OPSİYONEL)

ÖZEL ÜRÜN POMPASI

HER VİSKOZİTE İÇİN UYGUN
KOLAY TEMİZLENİR
UZUN ÖMÜRLÜ

SOĞUTMA ÜNİTESİ

20K K/CAL KAPASİTE
DAHİLİ SOĞUTMA FANI
100 LT SU TANKI

PASLANMAZ PLATFORM

KOMPLE PASLANMAZ ÇELİK
GÜÇLENDİRİLMİŞ TASARIM

INOX ÇALIŞMA MASASI

2000X600X800H
KOMPLE PASLANMAZ ÇELİK



YIKAMA 

PARÇALAMA VE KABUK AYIRMA

ÖN ISITMA

KAYNATMA

PASTÖRİZATÖR

DOLUM 

B
U
H
A
R

S
U

MACLINE domates işleme ünitesi küçük 

işletmeler ve yatırımcılar için özel olarak 

tasarlanmıştır. Düşük enerji tüketime 

karş ı l ık  yüksek hammadde iş leme 

kapasitesine sahiptir. Sistem tamamen 

mode rn  ü re t im  tekn i k l e r i ne  gö re 

tasarlanmış ve üretim yapmak için gerekli 

tüm ekipmanlar standart olarak dahil 

edilmiştir.

Standart model içerisinde;
1. YIKAMA HAVUZU

2. KABUK VE SU AYIRMA (PALPER)

3. KABUK HELEZONU

4. ÖN ISITMA TANKI

5. VAKUMLU KAYNATMA ÜNİTESİ

6. KONDENS SOĞUTMA TÜPÜ

7. VAKUM POMPASI

8. SU TAHLİYE POMPASI

9. ÜRÜN TRANSFER POMPASI

10. PASTÖRİZATÖR

11. ÇALIŞMA MASASI

12. YARI OTOMATİK DOLUM BAŞLIĞI (MAX 900 GR)

13. BUHAR KAZANI

14. HAVA KOMPRESÖRÜ

15. SOĞUTMA KULESİ 

16. KONTROL PANOSU ekipmanları yer alır.

Ürün temas yüzeyleri ve çalışma platformu 

tamamen 304 kalite paslanmaz çelikten 

imal edilir.  İşletmenize veya yatırım 

planınıza uygun olan modeli seçebilir, farklı 

ekipmanlar ekleyerek çok daha çeşitli 

ürünler üretebilirsiniz.

Üretilmesi mümkün olan ürünler;
1. DOMATES SALÇASI

2. BİBER SALÇASI

3. KETÇAP

4. MAYONEZ

5. HARDAL SOSU

6. BARBEKÜ SOSU

7. PİZZA SOSU

8. ÇEŞİTLİ SOSLAR

9. NAR EKŞİLİ SOS

10. LİMON SOSU

11. ELMA MARMELATI

12. KAYISI MARMELATI

13. PORTAKAL SUYU

14. ELMA SUYU

15. MANGO SUYU

16. ANANAS SUYU

Ayrıca sistemde tüm güvenlik önlemleri sağlanmış 

ve gerekli ekipmanlar dahil edilmiştir.

KETÇAP MAYONEZ HARDAL

DOMATES
SALÇASI

PİZZA
SOSU

LİMON
SOSU

NAR EKŞİLİ
SOS

BİBER
SALÇASI

BİBER
SOSU



ECO



ECO

DOMATES
SALÇASI

PİZZA
SOSU

LİMON
SOSU

NAR EKŞİLİ
SOS



ECO

TEKNİK ÖZELLİKLER

MACLINE-ECO modeli serinin standart modelidir. Domates salçası, domates sosu, pizza sosu, nar 
ekşili sos, limon sosu ve homojenizatöre ihtiyaç duymayan çeşitli soslar üretilebilir.



Plus
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+
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KETÇAP MAYONEZ HARDAL BARBEKÜ DOMATES
SALÇASI

PİZZA
SOSU

LİMON
SOSU

NAR EKŞİLİ
SOS



TEKNİK ÖZELLİKLER

Plus

+

MACLINE-Plus Modeli yerleşik olarak bir homojenizatör pompası ile birlikte gelir. Böylece sadece 
domates işlemek yerine çeşitli soslarda üretebilirsiniz. 



Pro



KETÇAP MAYONEZ HARDAL BARBEKÜ DOMATES
SALÇASI

PİZZA
SOSU

Pro

+
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törKaynatma Ünitesi

+

LİMON
SOSU

NAR EKŞİLİ
SOS



TEKNİK ÖZELLİKLER
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Pro

Kaynatma Ünitesi

+

MACLINE-PRO Modeli yerleşik olarak homojenizatör ve 2. konsantre ünitesi ile birlikte gelir. 
Böylece üretim kapasite 2 kat artmış olur. Dolum sırasında beklemeden ürün işleme devam eder. 
Yada bir konsantre ünitesinde domates işleme devam ederken diğer konsantre ünitesinde çeşitli 
soslar üretebilirsiniz. Her konsantre ünitesi kendisine ait bir transfer pompası ile birlikte gelir. 
Ayrıca ön domates işleme hattı ve buhar kazanı toplam kapasiteyi karşılamak için geliştirilmiştir.



Premıum



KETÇAP MAYONEZ HARDAL BARBEKÜ

DOMATES
SALÇASI

PİZZA
SOSU

+
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Kaynatma Ünitesi

+

LİMON
SOSU

NAR EKŞİLİ
SOS

Premıum

BİBER
SALÇASI

Biber işleme Hattı

BİBER
SOSU



TEKNİK ÖZELLİKLER

MACLINE-PRO Modeli yerleşik olarak homojenizatör + 2. konsantre ünitesi + biber işleme hattı + 
dolum tankı ile birlikte gelir. Böylece hem biber hem domates için üretim kapasite 2 kat artmış olur. 
Ayrı bir dolum tankı sayesinde üretim sürekli olarak devam eder. Yada bir konsantre ünitesinde 
domates işleme devam ederken diğer konsantre ünitesinde biber salçası veya çeşitli soslar 
üretebilirsiniz. Her konsantre ünitesi kendisine ait bir transfer pompası ile birlikte gelir. Ayrıca ön 
domates işleme hattı ve buhar kazanı toplam kapasiteyi karşılamak için geliştirilmiştir.

Premıum

Biber işleme Hattı

Kaynatma Ünitesi

Ho
mo

jen
iza

tör
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BİBER İŞLEME HATTI 

DAHİLİ EKİPMANLAR

1. YIKAMA HAVUZU

2. TAŞIMA KONVEYÖRÜ

3. BİBER PATLATMA

4. SEÇME BANDI

5. TAŞIMA KONVEYÖRÜ

6. PARÇALAMA 

7. TRASNFER POMPASI

8. ÖN ISITMA TANKI



juice



DOMATES
SALÇASI

PİZZA
SOSU

+
Parçalama Ünitesi

juice

Filtre Ünitesi

+



TEKNİK ÖZELLİKLER

Parçalama Ünitesi

MACLINE-juice Modeli yerleşik olarak parçalama değirmeni ve filtre grubu ile birlikte gelir. Böylece 
hem çeşitli meyveler hem domates işlenebilir. Sert kabuklu veya çekirdekli meyveleri işlemeye 
olanak sağlar. Filtre min. 150 mikron olmaktadır.

BİBER İŞLEME HATTI 

DAHİLİ EKİPMANLAR

1. YIKAMA HAVUZU

2. TAŞIMA KONVEYÖRÜ

3. BİBER PATLATMA

4. SEÇME BANDI

5. TAŞIMA KONVEYÖRÜ

6. PARÇALAMA 

7. TRASNFER POMPASI

8. ÖN ISITMA TANKI

juice

+ Filtre Ünitesi

+



BUHAR KAZANI

SEÇİM SİZE AİT!

KÖMÜR DOĞALGAZ MOTORİN



MACLINE meyve işleme hattı, modüler olarak tasarlanmıştır. Böylece yatırım 

planınıza göre istediğiniz ekipmanları ekleyip çıkartabilirsiniz. Böylece 

ihtiyacınıza göre üretim hattına sahip olabilirsiniz. 

Aşağıdaki tabloda standart MACLINE-ECO modeline eklenebilecek ekstra 

ekipman listesine göz atabilirsiniz.

KAYNATMA KAZANI BİBER İŞLEME HATTI HOMOJENİZATÖR

PARÇALAMA DEĞİRMENİ FİLTRE GRUBU POMPALI BUNKER

XL SOĞUTMA ÜNİTESİ AMBALAJ KAPAMA DOLUM TANKI







İLETİŞİM

www.titanyummakina.com.tr

@

ANİMASYON VİDEO facebook sayfamız whatsapp iletişim

info@titanyummakina.com.tr

+90 507 204 27 23 

TÜRKİYE
GAZİANTEP
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